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1. O01mue moJ10KeHH

1.1. Hacrosimiee I1onoxcenue o oparxepasxcuoi xomuccuu 6 JJOY pa3paboTaHO B COOTBETCTBHH C
DdenepanbHbIM 3ak0HOM Ne 273-D3 ot 29.12.2012 «O6 obpazoBanuu B Poccuiickoit denepanuu C
U3MEeHEeHUsMU Ha 16 anpens 2022 roga, caHUTapHO-3MHUIEMUOJOTHYECKMMU [IpaBUJIaMUd M HOpMaMu
CanlluH 2.3/2.4.3590-20 "CaHHTapHO-3IIUAEMUOJIOTHYECKHE TpeOOBaHUA K OpraHU3alUH
oOmiecTBeHHOTO NMuTaHus HaceneHus", [locTaHOBIEHNEM TIIaBHOTO TOCYAAPCTBEHHOTO CAHUTAPHOTO
Bpaua P® ot 28 centsops 2020 roga N 28 «O6 yrBepknennn canutapusix npasui CII 2.4.3648-20
«CaHUTapHO-3MUAEMHOJIOTMYECKHE TPEOOBAaHUS K OpraHU3alMsaM BOCIMTAHUSA U OOydeHUs], OTIbIXa
U 0370pOBJICHUS JeTel u Mosonexuny, denepanbabiM 3akoHOM Ne 29-D3 ot 2 suBaps 2000 r «O
KayecTBE M 0e30MMacCHOCTH MUINEBBIX MPOIYKTOBY (B pemakuuu oT 1 smBapst 2022 rona), a Takxke
YcTaBoM JOHIKOJBHOTO 00pa30BaTENbHOIO YUpPEXKACHUS U JPYTMMHU HOPMATHBHBIMHU IPaBOBBIMHU
akramu  Poccuiickoii ~ @enepanuy, — perIAMEHTHPYIOLIUMHU  JEATEIBHOCTh  OpPraHU3allNM,
OCYILIECTBIISIOUINX 00pa30BaTENbHYIO AEATEIbHOCTb.

1.2. Nannoe IlosokeHHe O KOMHUCCHM IO KOHTPOJIO 3a OpraHu3alyeidl M KauecTBOM MUTaHUS,
Opakepaky TOTOBOM MPOAYKIIUU ONPEIEINsSeT Lefb, 3aaui U (QYHKIUN KOMUCCUU NO KOHMPOIIO 3d
opeaHuzayuell U Kayecmeom Numawus, Opakepaxcy 2o0moeou npooykyuu (aiee KOMHCCHSA),
periaMeHTHpyeT ee JesATeNbHOCTh, YCTaHABIMBAET IpaBa, OOS3aHHOCTH U OTBETCTBEHHOCTH €€
YJIEHOB.

1.3. KoMmuccusi mo KOHTpOJIO 3a OpraHu3aliell MW KadyecTBOM IUTaHUs, Opakepaky TrOTOBOI
MPOJIYKIIMM — KOMHCCHSA OOIINECTBEHHOTO KOHTPOJIS YYpEeXKJIEHHUs, CO3JaHHAas B  IENAX
OCYILECTBJICHHS] KAYECTBEHHOI'O M CHUCTEMATHYECKOT0 KOHTPOJIS 32 OpraHu3alMedl NMUTaHus JIeTel,
KOHTpOJII KayecTBa JIOCTABISEMBIX MPOAYKTOB M  COOJIONEHUS CAaHUTapHO-TMTMEHHYECKHX
TpeOOBaHMI IPU MPUTOTOBJIEHUH U pa3/iade MUILHU B IETCKOM Cajy.

1.4. Komuccuss B CBOEH JAEATEIBHOCTA PYKOBOJCTBYETCS CAHUTAPHO-3MHAEMHUOJIOTHYECKUMU
npasunamu 1 HopMmamu CIT 2.3/2.4.3590-20, CII 2.4.3648-20, CII 3.1/2.4.3598-20, CII 2.2.3670-20,
cOOpHUKAMU pelenTyp, TexHosorunaeckumu kapramu, [[OCTamu. 1.5.

B 3agaun komuccuu BXOIUT:

e KOHTpOJIb 32 KAYECTBOM JOCTABJIAEMBbIX IIPOIYKTOB IMUTaHMSI;

e KOHTPOJIb M KAYECTBO MPUTOTOBJIEHUS OO

e  KOHTpPOJIb 3a COOJIOAEHUEM CAHUTAPHO-TUTMEHUYECKHX TpeOOBaHMN IpPU NPUTOTOBICHUU U
pas3zjade MUIIM B JIETCKOM Cay.

1.6. CocraB KOMHCCHH, CPOKM €€ IIOJHOMOYUH YTBEPXKAAIOTCS IPHKA30M 3aBEAYIOLIETro
JIOLIKOJIbHBIM 00pa30BaTEeNIbHBIM YUPEKJICHUEM Ha Hayano ydyeOHoro roja. Cpok HOJIHOMOYHM
komuccuu - 1 rog. 1.7. Komuccus cocroutr m3 He MeHee 3 4yenoBeK. B cocraB KomMHCCUH MOTYT
BXO/IUTh:

e  IpeJICTaBUTENb agMHUHUCTpanuu: 3aBexytounit JIOY wnm ero 3amectutens (mpencenaTenb
KOMHCCHUN);

e  MEIUIMHCKUI pabOTHHK (JIMeTCecTpa);

e  TENAaroru4ecKkue COTPYIHUKH;

e  TIOBapa;

e wieH Npo(CcOoI3HOr0 KOMUTETA IETCKOTO CaJia;

e MPEJCTaBUTENb POJUTENbCKOM obmecTBeHHoCcTH JJOY.

B HeoOXoaMMbIX cCiyyasXx B COCTaB KOMHCCHMHM MOTYT OBbIThb BKJIIOUEHBI Jpyrue pabOTHHUKH
YUPEKAECHUS, IPUTIIALIEHHBIE CIIELIUATIUCTBHI.



1.8. Komuccust paboTaeT B TECHOM KOHTAaKTe C aJMHHHCTpanuei u npodceoro3apiM komuteTom JJOY.
1.9. Ynens! koMuccuu paboTaroT Ha JOOPOBOJIBHOM OCHOBE.

1.10. Agmunucrpanus JOY npu ycTaHOBIEHHMM CTUMYJIMPYIOUIMX HaA0aBOK K JIOJKHOCTHBIM
OKJIaZiaM paOOTHUKOB, JTMO0 MPU MPEMUPOBAHUHU BIIPABE YUUTHIBATH PAOOTY WICHOB KOMHCCHH.

2. OYHKUUH KOMHMCCHHM MO KOHTPOJIIO 32 OpPraHu3anMeil M KayecTBOM NUTAHHs, OpaKepaKy
roTOBOIf MPOAYKIUH, 00BEKTHI, MPeIMeT U CYObeKTbl KOHTPOJIs

2.1. K oCHOBHBIM ()YHKIHSIM KOMUCCHH B JI€TCKOM Ca/Iy OTHOCST:

e KOHTpOJIb 32 COOJIIOZICHUEM CAaHWTAPHO-TUTMEHHYECKHX HOPM IPH TPAHCHOPTUPOBKE, HOCTABKE
U pasrpys3Ke MpOJyKTOB MUTAHUS;

e  IPOBEpKa Ha MPUTOJHOCTH CKIAJCKUX M JAPYIHX MOMEUICHUH, MpeTHa3HAuYCHHbBIX JUI XPaHEHUS
MPOIYKTOB THTAHUS, a TaKXKe COOJIIOJICHUS MPABHI U YCIOBHU WX XPAaHEHHsS COTJIACHO IMPU3HAKAM
JI0OpPOKAYEeCTBEHHOCTH MPOAyKTOB (/Ipunoscenue 1);

e  TPOBEpKAa COOTBETCTBHS MUIIU (PU3HOIOTUIECKUM MOTPEOHOCTSIM JIeTei B OCHOBHBIX IMHIIEBBIX
BEIIIECTBAX;

e TPOBEpPKa COOTBETCTBHS OOBEMOB INPUTOTOBICHHOTO MHUTAHUS OO0BEMY Ppa3OBBIX TMOPHUN H
KOJIMYECTBY JIETEH;

e MpOBEpKa Ha pa3aaye MPaBWILHOCTH XPaHEHUS OJIO/, HAIWYHS KOMIIOHEHTOB [T O(OPMIICHHS,
OTITycKa OJIt0J1, TeMIIepaTypbl 0J1t0]1 TOCie TPOBEPKH MX KaueCTBa;

e KOHTPOJIb OpraHU3aIH pabOThl HA MHUILEOJIOKE;

e  OTCIEXHBaHUE 32 MPABUIHLHOCTHIO COCTABJICHUS €KEIHEBHOTO MEHIO;

e HaOMIOACHME 3a COOJIIOICHUEM MPABWIT TUYHON TUTUEHBI PA0OTHUKAMH MUIIEOI0Ka;

e  OCYILECTBJIEHHME KOHTPOJS 3a CpPOKAMU pealM3allud IPOJYKTOB IHUTaHUS U KadeCTBOM
IIPUTOTOBJICHUS MUIIH;

e OTOOp CYTOYHOW TPOOBI, TPOBEICHHUE OPTaHOJENTUYECKOW OIICHKA TOTOBOW TMHINHU, T.C.
OIpe/ieNIeHue €€ 1IBeTa, 3amaxa, BKyca, KOHCUCTEHIIMH, KECTKOCTH, COYHOCTH U T.1. (IIpunoxenne
2);

e  HampaBJIeHME IPU HEOOXOOUMOCTH MPOAYKLMH Ha HCCIEAOBaHUE B  CAaHUTAPHO-
TEXHOJIOTUYECKYIO MMUIIEBYIO JIAOOPATOPHUIO.

2.2. Komuccus mpoBepsieT:

e  CONPOBOJUTEIbHYIO JOKYMEHTALMIO Ha IOCTaBKY IPOJIYKTOB IUTAHUSA, ChIPbA (C KaxKJIoH
NOCTYMAIOIIEeH MapTueil), TOBApHO-TPAHCIIOPTHBIE HAKJIAJHbIC, 3aloJIHASA S>KypHal Opakepaxa
CKOPOTIOPTSALIEHCS UIEBON MPOTYKIIHUH;

e  YCIOBHs TPAHCIHOPTHPOBKHM Ka)KIOW MOCTYMAOLIEH MapTHH, COCTABJIAs aKThl IPU BBIABICHUU
HApYLICHUH;

e  palMOH NUTAHMS, CBEPSs €r0 C OCHOBHBIM JIBYXHEICJIBHBIM U €KEHEBHBIM MEHIO;

e  HaJMYyHMe TEXHOJIOTHYECKOH N HOPMATUBHO-TEXHUYECKOM JOKYMEHTAIMH Ha MUIIEOI0KE;

e  ©XKEIHEBHO CBEpSAET 3aKIaJKy IPOAYKTOB MUTAHUS C MEHIO;

e COOTBETCTBHME MPUTOTOBJIEHUS OJII0/1a TEXHOJIOTMUECKON KapTe;

e  TOMELIEHMs JJSl XpaHEHUs MPOJIYKTOB, XOJOAUIbHOE 000pyIOBaHHE (MOPO3UIIBHBIE KaMEphl),
COOJIIO/ICHHE YCIOBUN M CPOKOB pealin3alluy, eKEeIHEBHO 3aM0IHSS COOTBETCTBYIOIINE KypHAIIbI;

e OCYIIECTBIISET €XKeIHEBHBIN BU3YyaJbHBI KOHTPOJb YCIOBHM TpyAa B IPOM3BOJICTBEHHOM cpene
nUIe0I0Ka U TPYNIOBBIX TOMEIICHUSX;

e  BHM3YaJbHO KOHTPOJIMPYET €XEJIHEBHOE COCTOSIHHE MOMEIIeHMH NHIe0i10Ka, TPYHIOBBIX
MOMEIIeHUH, a Takke | pa3 B HEJEeI0 — MHBEHTaph U 000pyI0BaHKE MHUIIEOI0KA;



e OCMATpPHUBAET COTPYAHUKOB MUINEOJIOKA, pa3AaTUYMKOB MMUIIX, 3aN0THS | UTHeHnYecKuil sxypHai
(COTPYAHHKH ), IPOBEPSIET CAHUTAPHBIC KHUKKH;

e coONIOIEHUE TPOTHUBOIIUICMUYECKUX MEpONPHUATHN Ha NHINEOI0Ke, TPYNNOBHIX - 1 pa3 B
HEJICNI0, 3alOJHsSl WHCTPYKIUH, >KypHaJl TeHEepaJlbHOW YOOpPKH, BEIOMOCTh ydera 00paboTKu
MOCY/IbI, CTOJIOBBIX MPUOOPOB, 000PYIOBAHNUS;

e  ©XKEIHEBHO CBEpAET KOHTHHIEHT NHTAaroumxcs nereid ¢ [Ipuka3zoMm 00 opraHM3amuy MHUTAHHS,
CIIHCKOM JIeTeH, MUTAIOMUXCS OECIIaTHO, JOKYMEHTBHI, MOJTBEPKIAIOIMINE CTaTyC CEMbH,
MOATBEPIKAIOIIUE JIOKYMEHTHI 00 OpTaHU3alMH WHAUBUIYAJILHOTO TUTAHUN;

e COOTBETCTBHE ©XKEIHEBHOI'O PEKUMA MUTAHUS ¢ TpadUKOM IIpUeMa MUIIIH;

e  CKCTHEBHYIO TMTHCHY IPHEMa IUIIH, COCTABIISIS aKThI IO MPOBEPKE OPraHU3aIllii TUTAHHUS.

2.3. OOBEKTHI, IPEIMET U CyOBEKTHI KOHTPOJISI KOMUCCHU:

e odopmIIeHHE COTIPOBOAUTEIBHON TOKYMEHTAINH, MAPKUPOBKA MPOAYKTOB IMUTAHHUS;

e  TIOKAa3aTeNld KauecTBa M OE30MAaCHOCTH MPOIYKTOB;

e  TIOJIHOTA ¥ MPABWIHLHOCTH BEJICHHUS U 0(DOPMIICHHUS TOKyMEHTAIIMU Ha MUIIEOIOKE, TPYIIax;

e  TIOTOYHOCTH MPUTOTOBIICHUS MPOTYKTOB ITUTAHHUS,

e  KA4eCTBO MBIThS, JAC3UH(PEKIIUU IMOCY/BI, CTOJIOBBIX MPHOOPOB HA MHUIICOIOKE, B T'PYIITOBBIX
MTOMEIIICHHUSX;

e  YCIIOBHSI M CPOKH XPaHEHHS MTPOAYKTOB;

e  YCIOBHS XpaHEHUs Ne3UHPHUIMPYIOIMIMX W MOIOMIMX CpPEACTB Ha TNHIEOI0Ke (KyXHE),
TPYIIIIOBBIX TOMEIICHHUSX;

e coOmoaenue TpedoBanmii 1 HopMm Canllun 2.3/2.4.3590-20 «CanuTapHo- 3MUAEMHOJIOTUUECKHE
TpeOOBaHUs K OpraHu3alyy OOIIECTBEHHOTO MUTAHUS HACEJICHMsD» MPU MPUTOTOBIEHUU WU BblIaye
FOTOBOM MPOAYKIINY;

e  HCHIPABHOCTH XOJIOJAUIBHOTO, TEXHOJIOTHUECKOTO 000PYI0OBaHMUS;

e JIMYHAS TUTHEHA, MPOXOXKIACHHE TUTHMEHWYECKOW IMOJATrOTOBKM M AaTTeCTallMH, METUIMHCKHUI
OCMOTp, BakIuHauu cotpyaHukamu J0VY;

e JI3UHQUIMPYIOIINE MEPONPUATHS, T'eHepalbHble YOOpKH, TeKyiias ybopka Ha mnuuiebsoke,
IPYIIOBBIX MOMEIICHUSX.

2.4. KOoHTpOJIb OCYILIECTBISICTCS B BUJIE BHIIIOJHEHUSI ©KETHEBHBIX (PYHKIMOHAIBHBIX 00S3aHHO CTEH
KOMHUCCHUU IO KOHTPOJIIO 32 OpraHu3alieil 1 KauecTBOM MUTaHUs, Opakepaky TOTOBOM MPOIYKINH, a
TaK)Ke TJIAHOBBIX WJIK OTIEPATUBHBIX MPOBEPOK.

2.5. [1naHoBbIe TPOBEPKU OCYIIECTBISIOTCA B COOTBETCTBUU C YTBEPKICHHBIM 3aBemytommm J1OY
[1naHoM MpPOM3BOACTBEHHOTO KOHTPOJIS 32 OpraHu3aldeld U KadyecTBOM MHUTaHWs HA Y4eOHBIH TOJ,
KOTOpBI pazpabareiBaeTcs ¢ yueroM [IporpaMmbl mpou3BOACTBEHHOTO KOHTPOJIS 32 COOMIOJCHUEM
CaHUTAPHBIX MpaBuII u BBITMIOJTHEHUEM CaHUTAPHO-TIPOTUBOAIHAEMUOIOTHUECKUX
(mMpodUIaKTUUECKUX) MEPONPUSNTHI H JOBOJUTCS JIO CBEIEHUS BCEX WIEHOB KOJUIEKTHBA
JIOLIKOJILHOTO 00pa30BaTEeIbHOTO YUPEKCHUS Iepe] HauajaoM y4eOHOro roja.

2.6. Bce Omoma W KynuHapHbIE U3JENUs, U3roToBiIseMble Ha mnwuiebnoke JIOY, momnexar
o0s3aTenpHOMY Opakepaxy MO Mepe UX TOTOBHOCTH. bpakepak MUIIM MPOBOJUTCS 1O Hayana
OTITyCKa KakJI0H BHOBb MPUTOTOBJICHHOM MAPTHH.

2.7. B menax KOHTPOJIS 32 KAYECTBOM U 0€30TACHOCTBHIO MPUTOTOBJICHHON MUILEBON MPOJAYKIIMH Ha
nuIe6I0Ke 0TOMpaeTcs: CyTouHasi mpoda OT Kax A0 MapTUU MPUTOTOBICHHOMN MUIIEBOM MPOTYKITHH.
2.8. OT6op CcyTO4HON MPOOBI OCYIIECTBISAETCS B CIEIUAIBHO BBIICTICHHBIE 00€33apakeHHBIE U
MIPOMAapKUPOBAHHBIE €MKOCTH (IJIOTHO 3aKPBIBAIOIIMECS) - OTAEIBHO Kaxkaoe Omromo u (Wiim)
KyJlIMHapHOe u3jaenue. XOJOJHbIe 3aKyCKH, TepBbIe ONt0/1a, TApHUPHI M HAMUTKU (TPEeTbU OJIr0/1a)
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otOuparorcst B konmuectBe He MeHee 100 r. IlopumonHbie Onrona, OMTOYKH, KOTJIETHI, CHIPHUKH,
onaapu, kosbaca, OyrepOpoAbl OCTaBISIOTCS MOMITYYHO, IETUKOM (B OObEeMEe OJHOW TMOPLHUH).
Cyrounbpie mpoOBl XpaHATCS HE MeHee 48 4YacoB B CIIEHUMAIBHO OTBEACHHOM B XOJIOJWIBHUKE
MECTe/X0NOIWIbHUKE MPpHU TemriepaType oT +2°C no +6°C.

2.9. Ilpu HapyIIEHUU TEXHOJIOTHH IIPUTOTOBIICHUS MHIIH, a TAKXKE B CIIy4ae HErOTOBHOCTH, OJIIO/I0 K
BblJau€ HE JIOIMYCKAeTCsl JI0 YCTPAHEHHUs BbIABIEHHBIX HEJOCTAaTKOB. Pe3ynbTar Opakepaxa
perucTpupyercs B >KypHaie Opakepaka TOTOBOM MPOJIYKIMK C YKa3aHUEM IIPUYMH 3arpeTa K Bbljade
TOTOBOM THINEBON MPOIYKIHH, (PAKTOB CIUCAHWS, BO3BpATa IMMHINEBON MPOIYKIWH, MPUHSATHS Ha
OTBETCTBEHHOE XPAHEHUE.

2.10. Kommuccus cocraBiaseT axkThl Ha CIHCAaHUE MPOAYKTOB, HEBOCTPEOOBAHHBIX MMOPLUH,
OCTaBILIUXCA 110 IPUYMHE OTCYTCTBHS JI€TEH.

2.11. [Ipu BBIABIIEHUU HAPYIIEHUN KOMHCCHSI COCTABIISIET aKT 3a MOJIUCHIO BCEX YICHOB.

2.12. Komwuccus BHOCUT NpPEUIOKEHUS IO YIYYIIEHUIO [HUTaHUS JeTel B JOLIKOJIBHOM
00pa30BaTEeIbHOM YUPEKICHUH.

2.13. Komwmccusi oOTUMTBIBa€TCS O pe3yldbTaTaX CBOEH KOHTPOJIBHOW JIEATETHOCTH Ha
aJIMMHHUCTPATUBHBIX COBELIAHMSIX, MIEICOBETAX, 3aCeIaHUAX POAUTEIHCKOTO KOMHUTETA.

3. Ouenka opranu3zanuu nuranus B J10Y

3.1. Komuccusi B IOJIHOM COCTaBe €XKEIHEBHO NMPUXOJUT Ha CHITHE OpakepakHOW mpoObl 3a 30
MUHYT 70 Hayajla pa3Jayd TOTOBOW NHIIM, NPEABApUTEIbHO O3HAKOMHUBUIUCH C OCHOBHBIM H
€KeJIHEBHBIM MEHIO.

3.2. B MeHI0 JOJDKHBI OBITh MPOCTABJICHBI JaTa, KOJWYECTBO JI€TEH, COTPYIHUKOB, CyTOUHas mpooda,
MIOJIHOE HauMEHOBaHUE OJII0/a, BBIXO/ MOPIUH, KOJTMUYECTBO HAUMEHOBAHUHN, BBIJAHHBIX POAYKTOB.
MeH10 JOMKHO OBITH YTBEPHKAEHO 3aBEAYIOIIUM, JOJDKHBI CTOATH MOANUCH CTapilell MeICecTphl,
KJIJI0BIIIMKA, TIOBapa.

3.3. bpakepaxnyio mpoOy OepyT u3 o0miero komia (KacTPrOJIM), MPEABAPUTEIBHO IepeMeIian
THIATENILHO MUY B KOTJIE.

3.4. Bpakepax HauMHAIOT ¢ OJIOJ, UMEIOIIUX CIA0OBBIPAKEHHBIN 3amax W BKyC (Cymbl M T.IL), a
3aTeM JETyCTHUPYIOT Te OJoja, BKYC U 3amax KOTOPBIX BBIPaKEHBI OTYETIUBEE, Claakue Oiroaa
JETYCTUPYIOTCS B TIOCIIEIHIOI0 OYepPe/lb.

3.5. B xxypHan Opakepaka TOTOBOM IMHUIIIEBOM MPOAYKIIUH BHOCSTCS PE3y/IbTaThl OPraHOJCIITHYECKOM
OIICHKH KaueCTBa FOTOBBIX OO/ M pPe3ysbTaThl B3BELIMBAHUS MOPUHUOHHBIX Onon. XKypHan AomkeH
OBITh IPOIIHYPOBAH, MPOHYMEPOBAH U CKPEILICH MeYaThI0: XPAaHUTCS Y MEAUIIMHCKON CECTPHI.

3.6. OpranoJienTH4ecKas OIIEHKa JaeTcs Ha KaKJa0e OO0 OTIENbHO (TeMIepaTypa, BHEITHUHN BU/,
3armax, BKyC; FOTOBHOCTb U JOOPOKa4YeCTBEHHOCTH ).

3.7. OueHka «OTIUYHO» JAaeTCs TaKUM OJIoIaM U KyJIWHAPHBIM H3JENUsM, KOTOPbIE COOTBETCTBYIOT
10 BKYCY, LIBETY M 3allaxy, BHEIIHEMY BUJY U KOHCUCTEHLIUH, YTBEPKIECHHON pELENnType U APYTruM
MoKa3aressM, MPeayCMOTPEHHBIM TPEOOBAHHSIMH.

3.8. O1eHka «xopoIoy» Aaercs OMroaM U KYTHHAPHBIM H3ETUsIM B TOM CIIy4ae, €Clid B TEXHOJIOTHH
MPUTOTOBIICHUSI TUINM OBbUIM JOMYIIEHbl HE3HAUWTENbHBIC HAPYIICHUS, HE TMPUBEAIINE K
YXYIIEHUIO BKYCOBBIX Ka4€CTB, a BHEIIHUI BHUJI OJIF0]]a COOTBETCTBYET TPEOOBAHUSIM.

3.9. OneHka «yI0BIETBOPUTEIHHO» JAaeTCs ONI0/IaM U KYJTHHAPHBIM U3JIENUSM B TOM CIy4ae, eclid B
TEXHOJIOTUH MPUTOTOBICHUS MUIMM ObUIM JOMYIIEHBl HE3HAYUTENbHBIC HAPYIICHUs, TPUBEIIINE K
YXY/ILIEHUIO BKYCOBBIX KauecTB (HEAOCOJIECHO, IEPECOIICHO).

3.10. OrneHka «HEeyI0BIETBOPUTENBLHO» (Opak) Aaercs Ot aM U KyJTUHAPHBIM U3ACTUSIM, UMEIOIINM
CIIEQYIOIINE HEIOCTATKU: IIOCTOPOHHMI, HE CBOWCTBEHHBIM W3JEIUSAM BKYyC M 3amax, pe3Ko
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IIEPECOJIEHHbIE, PE3KO KHCIIbIE, TOPbKHE, HEIOBAPEHHBIE, HEJ0KAPEHHBIE, OArOpeible, yTpaTUBILINE
CBOIO (hOpMY, UMEIOIINE HECBOWCTBEHHYIO KOHCUCTCHIIMIO MJIM APYTHUE MPHU3HAKH, OPTALIHe Onrona
u uznenud. Takoe 011010 HE JOMYCKAaeTCs K pazjadye, U KOMUCCHs CTaBUT CBOM IOJAINKCU HAIPOTHB
BBICTaBJICHHOM olLleHKH noJ1 3anuckio «K pasznade He gomyckaro».

3.11. Onenka kauecTBa OJIFOJ M KyJIMHAPHBIX U3/ICNIUI 3aHOCUTCS B KypHAJ yCTAaHOBJICHHON (hOpMBI
1 ohopMIIsIeTCst TOAMUCAMH BCEX YICHOB KOMUCCHH.

3.12. Ounenka  kauecTBa On0A W KYJIMHApHBIX  M3ACIUN  «YJOBJIETBOPUTEIBHON,
«HEYJI0OBJIETBOPUTEJIbHOY, JaHHAs KOMHCCUEN WM IPYTMMH MPOBEPSIOLUIMMU JUIIAMH, 00CYKIAeTCsI
Ha amnmnapaTHOM COBEIIAHUM Mpu 3aBeayromieM. Jluia, BUHOBHBIE B HEYJIOBJIETBOPUTEILHOM
IIPUTOTOBJICHUU OOl WU KYJIMHAPHBIX W3JEIHM, NPUBIEKAIOTCS K MaTEepUaJbHOM M ApYyrou
OTBETCTBEHHOCTH.

3.13. Kommuccust Takxke omnpenenser (aKTUYECKH BbBIXOJ OJHOM MOPLMH Kaxaoro OJroja.
dakTuueckuii 00beM MepBbIX OJII0]] YCTAHABINMBAIOT IyTEM JENEHUS eMKOCTH KaCTPIOJIM WM KOTJIa
Ha KOJIMYECTBO BBIMMCAHHBIX MOpUMH. i BeIuMCIeHUS (paKTHUUECKON Macchl OJHOM MOPLUHU Kalll,
TapHUPOB, CAJIATOB U T.II. B3BELIMBAIOT BCIO KACTPIOJIIO MJIM KOTEJN, COJIepKalliii roToBoe 011010, U
MOCJIe BbIUETAa MacChl Taphbl JENAT HA KOJMYECTBO BBIMHMCAHHBIX Nopiuil. Eciu oO6bemMbl roToBOrO
OmoJa CAMIIKOM OOJbIlIMe, JIOMYCKaeTcsl MPOBEpKa BBIUMUCICHHUS (PAKTMUECKONW Macchl OJIHOM
MOPLMHU Kalll, FTApHUPOB, CAJIATOB U T.II. 10 TOMY K€ MEXaHU3MY IPU pa3aue B IPYIIOBYIO MOCYY.
3.14. TlpoBepky HOPUHOHHBIX BTOPBIX OMI0A (KOTHETH, TedTenu W T.I.) HPOU3BOIAT IyTEM
B3BEUIMBAHUS MATH MOPLUMA B OTIAEIBHOCTH C YCTaHOBJIEHHEM PaBHOMEPHOCTU paCIpe/eleHUs
CpeIHel Macchl TOPIMHU, a TAKXKE YCTAaHOBJIEHHUS Macchl 10 mopruid (M3aemuii), KoTopast He JOJKHA
ObITh MEHbIIE JIOJDKHOW (JomycKatoTcs OTKIOHeHHS +3% oT HOopMbl BeIxona). Jyig mpoBeAeHUS
Opakepaka He0OOXOAMMO UMETh Ha MUILEOJIOKE BECHI, MUIIEBON TEPMOMETP, YaAHHUK C KUISATKOM JUIs
OMOJIACKUBAHUs TPUOOPOB, JIBE JIOXKKH, BHUIKY, HOX, TAapelIKy C yKa3aHHEM Beca Ha oOpaTHOH
CTOpOHE (BMEMIAIoNyo Kak 1 mopmuto 6mroaa, Tak u 10 mopiuit), TMHEHKY.

3.15. Onenka kauecTBa NPOIYKLUU 3aHOCUTCS B XKypHaJ Opakepaka rOTOBOW MPOAYKLMH /10 Hayana
BbIJIaYM IOTOBOM MuIIM. B KypHasie oTMedaroT pe3ynbraT npoObl Kaxaoro Onoja, a He palroHa B
LEJIOM.

3.16. OcHoBHBIMH (hopMaMK PaOOTHl KOMUCCHUH SIBIISTFOTCSI:

e  COBEIIAHMs, KOTOPbIE TPOBOAATCS 1 pa3 B KBapTad,

e  KOHTpOJIb, OcyuiecTBIsieMblii pykoBogurenaem JIOVY, uineHaMH KOMHCCHH, COIJIACHO IUIAHY
IIPOM3BO/ICTBEHHOTO KOHTPOJIS 32 OpraHu3allel 1 KaueCTBOM IUTaHUs B IETCKOM CaJy.

3.17. Ilo pe3ynbraTaM CBOEH KOHTPOJBHOM JESATEIbHOCTH KOMHCCHUS TOTOBUT COOOLIEHHE O
COCTOSIHMM /i€ 3aBelylolIeMy AETCKUM CaJoM Ha aJMUHUCTPATHMBHOE COBEIAHHE, 3acelaHus
[1€/1arOTMYECKOr0 COBETa, POJUTENBLCKOr0 KoMuUTeTa. Pe3ynbraTel paboThl KOMUCCHH O(QOPMIISIOTCS
B (opMe MPOTOKOJIOB MJIM AOKJIAJa O COCTOSIHMM JIe] MO OpPraHU3alMM MUTAaHUS B JETCKOM Casy.
HToroBbiif MaTepuan JOJDKEH COAEp)KaTh KOHCTATAlMIO (DaKTOB, BBIBOJBI U, NMPH HEOOXOIUMOCTH,
IIPEII0KEHUS.

3.18. KoHTpoaps mpoBOAUTCS B BUJE IUIAHOBBIX ITPOBEPOK B COOTBETCTBUHU C YTBEPKICHHBIM IIIAHOM
pou3BoACTBEHHOro KoHTposisi JIOY, koTopelii obecreunBaeT MNEPUOJMYHOCTh M HCKIIOYAeT
HEepalMOHAIbHOE JTYOJMpOBaHHE B OpraHU3allMM MPOBEPOK M B BHJE ONEPATHUBHBIX MPOBEPOK C
LEJIbI0 YCTAaHOBJIEHHS! (DAKTOB U IPOBEPKU CBEICHUH O HApYILIEHUSX.

IIpuMmepHBIil nepedeHb BOIPOCOB, MOAJIEKAIUX KOHTPOIIIO U PACCMOTPEHHIO:

e  OILIEHKA OPraHOJENTUYECKUX CBOWCTB IPUTOTOBIECHHON MUILH;

e  TPENOTBpALICHUE MUILIEBBIX OTPABICHUM;



e TIPEIOTBPAIICHHE )KEIYI0OYHO-KHUIIICYHBIX 3a00JICBaHUI;

e KOHTPOJIb 32 COOIOJICHIEM TEXHOJOTUH MPUTOTOBIICHUS TTHUIIIH;

e of0ecriedyeHHe CAaHUTAPUU ¥ TUTHEHBI HAa MUIIEOI0KE;

e KOHTPOJIb 332 OpraHu3aIeil cOATaHCHPOBAHHOTO 0E30IMACHOTO IMUTAHUS;

e  KOHTpOJIb 32 XPAaHEHUEM U peain3aluel MUIIEBbIX MTPOIYKTOB;

e  KOHTpPOJIb 32 KaUE€CTBOM IOCTYIAIOIINX MMUILEBBIX MPOJAYKTOB U HAIMYHUEM COMPOBOIUTEIHHBIX
JIOKYMEHTOB;

e  BEJICHUE XXYpPHAJIOB Opakepaska rOTOBOM IMHUIIEBOM MPOIYKIIMU U Opakepaxa CKOPOTOPTSIIEHCS
MHILEBON MTPOAYKIIUU;

e KOHTPOJIb 32 KQUECTBOM IF'OTOBBIX OJIIOJ M COOJIIOICHUEM 00beMa MOPLUIL;

e  KOHTPOJIb 32 BBITIOJTHEHUEM HOPM IMHUTAHMS ¥ BUTAMUHU3AIMEH THIIH;

e KOHTPOJIb 32 COOJIOJICHUEM MMUTHEBOTO PEKUMA;

e  KOHTPOJIb 32 3aKJIaJIKO OCHOBHBIX MTPOIYKTOB MTUTAHUS;

e KOHTPOJIb 32 0OTOOPOM CYTOYHOM MPOOHI.

Htoru mpoBepok 3acayIlIuBalOTCs Ha COBEIIAHUH TPU 3aBEIYIOIIEM, T/I€ OOCYKIAI0TCS 3aMEUYaHus U
MIPEIOKEHUS TI0 OpPraHu3aIli U KauyecTBa MUTaHUs B JAeTckoMm cany. 3.19. Anmunucrtpamus OV
00s13aHa COZICIICTBOBATD B JACATEIHPHOCTH KOMUCCUH U TIPUHUMATH MEPHI TI0 YCTPAHSHUIO HAPYIICHU I
Y 3aMEUYaHUH, BBISIBICHHBIX KOMUCCHEH.

4. IIpaBa, 00513aHHOCTH, OTBETCTBEHHOCTh KOMHCCHHU

4.1. Komuccust IMEET TpaBo:

e  BBIHOCUTH Ha OOCYXJIEHHE KOHKPETHBIE MPEUIOKEHHs] MO OpraHu3alllHi MUTAHUS B JETCKOM
cany;

e  KOHTPOJIMPOBATH BHINIOJIHEHHUE IPUHATHIX PEIICHUI;

e  HAMpaBJIATh NPU HEOOXOJUMOCTHU MPOAYKIUIO HA UCCIEA0BAHNE B CAHUTAPHO-TEXHOJIOTUYECKYIO
MUIIEBYIO J1a00PaTOPHIO;

e  COCTaBJISITh HHBEHTAPU3ALMOHHBIEC BEJJOMOCTH U aKThl Ha CIIMCAaHUE HEBOCTPEOOBAHHBIX MOPIHA,
HeZ00POKaYECTBEHHBIX MPOIYKTOB;

e  JlaBaTh PEKOMEH/IALlUHU, HAIlpaBJIEHHbIEC HA yaydlieHue nutanus B JIOY;

e  XOJIaTalCTBOBaTh MEpe]l aIMUHUCTpALUUEd JETCKOTO caja O IMOOIIPEHWHM WM HaKa3aHUU
pabOTHUKOB, CBSI3aHHBIX C OpraHu3alyell MTUTaH!s B IOIKOJIBLHOM 00pa30BaTeIbHOM YUPEXKICHUH.
4.2. Komuccus o0s3aHa:

e  KOHTPOJIUPOBATH COONIOJICHWE CAHUTAPHO-TUTHUEHUYECKHX HOPM IMPU TPAHCIOPTUPOBKE,
JOCTaBKE U pa3rpy3Ke NpOyKTOB IMUTAHUS;

e  IIPOBEPSATH CKIAJICKUE W JpPyrue MOMEIIEHUs Ha NPUTrOAHOCTb JJI XPAaHEHUs MPOIYKTOB
MUTAHUS], a TAKXKE YCIOBUSI XpaHEHUs IIPOIYKTOB;

e  KOHTPOJIMPOBATH OPraHU3AIUIO PAOOTHI HAa MUIIEOIOKE;

e  CIICJWTH 3a COONIIOJICHUEM MPABUII IMYHOU TUTHEHBI PAOOTHUKAMU MUIIEOI0KA;

e  OCYUIECTBISATh KOHTPOJb CPOKOB pEaM3alUU MPOJYKTOB MUTAHUS U KaueCTBA MPUTOTOBICHUS
MUY,

e  CJEIUTH 32 MPaBUIBLHOCTBIO COCTABJIEHUS MEHIO;

e  TIPUCYTCTBOBATH IIPH 3aKJIAJIKE OCHOBHBIX MTPOYKTOB, TPOBEPSTH BBIXOI OIIO];

e  OCYIIECTBJISATH  KOHTPOJb  COOTBETCTBHSI ~ MHUINA  (DU3HONOTHYECKMM  TOTPEOHOCTSIM
BOCIIUTAHHUKOB B OCHOBHBIX MUIIIEBBIX BEILIECTBAX;

e  IIPOBOJUTH OPraHOJENTHUYECKYIO OLIEHKY TOTOBOM MHUILIH;



e  TIPOBEPSITH COOTBETCTBHE OOBEMOB MPHUTOTOBICHHOTO INMUTAaHUS OO0BEMY pa30BBIX MOPIHH U
KOJINYECTBY BOCITUTAHHUKOB.

4.3. Komuccust HeceT OTBETCTBEHHOCTh:

e 32 BBINOJHEHUE 3aKPETUICHHBIX 33 HEW MMOJTHOMOYUI;

e 3a NIPUHATHE pEIICHHH MO BOIpOcaM, MPETyCMOTPEHHbIM HactosimuMm [lonoxxenueM, u B
COOTBETCTBUU C JACUCTBYIOIIMM 3aKOHOIAaTENbCTBOM Poccuiickon @enepanny;

e 32 JIOCTOBEPHOCTb M3JIAraeMbIX (PAKTOB B YUETHO-OTUETHOU JOKYMEHTAIIMH.

5. le1onpousBoACTBO

5.1. KoMuccust BeieT akThl Ha CIIMCAaHUE HEBOCTPEOOBAHHBIX MOPLUNA U CIACAYIONINE KYPHAIIBI:

e ['urueHuueckuii )KypHai (COTPYIHUKH);

o Kypnan O6pakepaka roTOBOM NMUIIEBON MPOIYKIINH;

e XKypnan Opakepaka CKOPOTOPTSIIEHCS MUIIEBON TPOIYKIUH;

e KypHnan yuera nmoceniaeMoCTH JIeTeu;

e XKypnan yuera TeMrepaTypHOTo pexuMa X0J0IUILHOTO 000PYI0BaHUS;

e Xypnan yuera TeMrepaTypbl U BIQKHOCTU B CKJIAJICKUX TTOMEIICHUSX;

e Kypnan yuera kamopuilHOCTH (pacdyeT M OIIEHKAa HCIIOJIH30BAHHOTO Ha OJIHOTO peOeHKa
CPEeTHECYTOYHOTO Hal0opa MHUIEBBIX MPOJYKTOB MPOBOAUTCS OAWH pa3 B 10 mHel, mojacuer
SHEPTUYECKOU IIEHHOCTH TOJYYEHHOTO PAIMOHA MATAHUS ¥ COJICPKAHUS B HEM OCHOBHBIX MHUIIIEBBIX
BEIIIECTB MPOBOJUTCS €KEMECSIUHO);

e Kypnan yuera paboThl OaKTEpPHUIIMIHOM JTaMIIbl HA MHUILEOIOKE;

e Kypnan reHepanmbHOU YOOPKH, BEIOMOCTH y4eTa OOpabOTKH TOCYHABI, CTOJIOBBIX IMPUOOPOB,
000pyI0BaHuUS;

e BenoMocTb KOHTPOJIS 32 pAllMOHOM MUTAHUS JIETEH.

5.2. KypnHanbl B OyMa)kHOM BUJE JOJKHBI OBITH MPOHYMEPOBAHBI, MPOIIHYPOBAHBI U CKPEILICHBI
[€YaThI0 yUpexaeHus. BO3MOKHO BeleHHE )KYPHAJIOB B JIEKTPOHHOM BUJIE.

6. 3axsIr04YUTEIBHBIC TOJT0KEHUS

6.1. Hacrosimee IlonokeHue sABIE€TCS JIOKaJbHBIM HOPMATUBHBIM aKTOM, IIPUHUMAETCS Ha
[legarornueckomM coBeTe AOHIKOJBHOTO 00pa30BaTENLHOTO YUPEXKICHUS M yTBepxkaaercss (J1ubo
BBOJUTCS B ICHCTBUE) MPUKA30M 3aBEIYIOIIEr0 JOIIKOIBHBIM 00Pa30BaTEIbHBIM YUPEKICHUEM.

6.2. Bce u3sMeHeHuss M JOMNOJIHEHUs, BHOCHUMBbIe B Hacrosiee llojoxxenue, opopmisitoTcss B
MMCBMEHHOM (popMe B COOTBETCTBUHU JIEHCTBYIOLIUM 3aKOHOJATeNbCTBOM Poccuiickoit denepanuu.
6.3. Jlannoe IlonoxeHue mpUHUMAETCS Ha HEOIpPENENEHHbIN CpoK. VM3MEHeHus M JOMOJIHEHUs K
[TonoxxeHnto NpUHUMAIOTCA B MOPSAAKE, IPELYCMOTPEHHOM I1.6. 1. HacTosmero [lonoxenus.

6.4. Ilocne npunsatus [lonoxxenus (Wi U3MEHEHUN U JOTIOJIHEHUN OT/IEIbHBIX MTYHKTOB U Pa3/IeioB)
B HOBOM PEAAKIMU IPEAbIAYIIAs PEAKIUsl aBTOMATUYECKH YTPAUUBAET CHILY.

Ipunooicenue 1

Meroauka onpeesaeHus: KauecTBa NpOAyKTOB

OpraHonenTH4ecKyIo OIEHKY HAYMHAIOT C BHEIIHET0 OCMOTpa 00pa3IoB MpoaykToB. OcMOTp mydiiie
MPOBOJIUTH MpPU AHEBHOM cBeTe. OCMOTPOM OIpEaeNstOT BHEUIHUM BHJ MPOJYKTOB, UX LBET.
Omnpenensercs 3anax NpoAYyKTOB. 3arax ONpPeessieTcs] IPU 3aTACHHOM JbIXaHUU.

s oOo3HaueHMs 3araxa TMOJIL3YIOTCS DJIHUTETAMHU: YHCTBIM, CBEXW, apOMATHBIN, MPSHBIN,
MOJIOYHOKUCTIBIA, THUJIOCTHBIM, KOPMOBOH, OONOTHBIN, wiucThid. Crenudpudyeckuid 3amax
o003HavaeTcs: celeI0UHbIN, YeCHOUHBIN, MSITHBIN, BAHWJIBHBIHN, HE()TEIPOIYKTOB U T.1I.

Bkyc npoaykToB, Kak M 3amax, CclIeAyeT YCTaHABJIMBATh MPU XapaKTEpHOU IJid Hee TeMIiepaTrype.
[Ipu cHATHU MPOOBI HEOOXOIUMO BBHIMOIHATH HEKOTOPBIE MpPaBUJIa MPEAOCTOPOKHOCTU: U3 CHIPHIX
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MPOAYKTOB MPOOYIOTCA TOJIBKO TE€, KOTOpBIE NMPHUMEHSIOTCS B CHIPOM BHJE; BKycoBas mpoba He
IIPOBOJUTCS B Cllydae OOHApYXEHUSI IPU3HAKOB Pa3JIOKEHUs B BUJIEC HENIPUATHOIO 3araxa, a TaKKe B
cllyyae MoJ03pPEeHHUs, YTO JAHHBIA MPOJYKT ObLI MPUYUHOMN MUIIEBOTO OTPABICHHUSL.

[Tpu3Haku 10OPOKAYECTBEHHOCTH OCHOBHBIX IIPOIYKTOB, UCIIOJIb3YEMbIX B JI€TCKOM NMUTAHUU

Msico CBexee MsICO KpacHOrO LIBETA, >KMP MSATKHM, 4acTO OKpAIllEHHBIM B SIPKO-KPacHBIA LBET,
KOCTHBIA MO3I 3aIl0JIHSAET BCIO TPyOuaTyl0 4acTh, HE OTCTaeT OT KpaeB KocTH. Ha paspese msco
IUIOTHOE, YIpyroe, oOpasyroomascs Npy HAJAaBIUBAaHUHM SMKa OBICTPO BBIPABHHMBACTCS. 3amax
CBEIKEro Msica — MSICHOM, CBOMCTBEHHBIN JAHHOMY BUAY KUBOTHOTO.

3aMOpOKEHHOE MSCO MMEET POBHYIO MOKPBITYIO MHEEM, Ha KOTOPOM OT NMPUKOCHOBEHHMS MajbIIEB
ocTaercsi IMATHO KpacHoro nsera. [loBepxHOCTh paspe3a po3oBaTo-cepoBaroro nsera. Kup umeer
OeIbIit UM CBETJIO-XKEeNThIN 1BEeT. CyXOXKUIUs MIIOTHBIE, OEJIOTO 1BETa, HHOTIA C CEPOBATO-KEITHIM
OTTEHKOM.

OrTasiBiliee MsICO MMEET CHJIBHO BIAXKHYIO MOBEPXHOCTH paspe3a (He JUMKYyI0!), ¢ Mmsca CTeKaeT
MpO3payHbli MSICHOM COK KpacHOro uBera. KoHcHCTeHILMs HelanacTH4Has, oOpasyrouascs Hpu
HaJaBJIMBAaHUM SIMKa HE BBIPABHUBAETCA. 3arax XapaKTepHBIN JUIsl KaXKI0T0 BUAA Msca.
JloOpoKkauecTBEHHOCTh MOPOXKEHOTO U OXJIAXJAEHHOTO Msica ONPEAESIOT C MOMOIIBIO MOJOIPETOro
CTaJIHOTO HO’Ka, KOTOPBIM BBOJAAT B TOJILY MsICA M BBISBISIOT XapakTep 3amaxa MSCHOTO COKa,
ocraomerocs Ha Hoxe. CBeXeCTh MsAca MOXHO YCTAHOBUTH M IPOOHON Bapkod — HEOOJBIION
KyCOUYeK Msica BapsT B KACTPIOJIE MOJ KPBIIIKOM M ONpEeAeNsIoT 3amax BbLACISIONIEroCs MPH Bapke
napa. bynmboH mnpu 3TOM f0JKEeH OBbITh MpO3pauyHbIM, OJECTKH 3KHpa — cBeTIabMU. [lpu
00Hapy>KeHUH KHCIIOTO WJIM THUJIOCTHOTO 3araxa MsCO UCIOJIb30BaTh HEJb3Sl.

Konbacubeie uznenus Bapenbie konbachl, COCHCKH, CapAETbKUA JOJDKHBI HMETh YHCTYIO CYXYIO
000710uKy, 0€3 IUIeceHu, TUIOTHO Tpuierawmyo K (apmy. KoHcucreHnus Ha pa3pe3e TUIOTHas,
counasi. Okpacka (apira po3oBasi, paBHOMEpHas. 3armax, BKYC U3/Ieius 0€3 MOCTOPOHHUX MPUMECEH.
Pr16a V cBexelt ppIOBI Uentys riiajKas, OJaecTsias, IUIOTHO MPWIEraeT K Tely, )Ka0pbl SPKOKPACHOTO
WJIM PO30BOTO IIBETA, IJ1a3a BBIMYKIIbIE, IPO3padHbie. MsCO MI0THOE, yIpyroe, ¢ TPYAOM OTIENAeTCs
OT KOCTEW, MpH HaKaTUW MNajiblleM sIMKa He oOpa3yercs, a ecliu U oOpasyercs, TO OBbICTPO H
MOJIHOCTBIO Hcue3aeT. Tymka pblObl, OpollleHHas B BOJY, ObICTpPO TOHET. 3amax CBEKeW pbIObI
YUCTBIN, CIICIU(PUICCKUI, HE THIJIOCTHBIM. ¥ MOPOXKEHOH JOOpOKaYeCTBEHHOM PHIOBI YelTys MIOTHO
MpujieraeT K Tely, TJIajKas, IJla3a BBIYKIIbIE WJIM Ha yYpOBHE OPOUT, MSCO IOCIIE OTTaHUBAHUSA
IUIOTHOE, HE OTCTAaeT OT KOCTEH, 3amax CBOWCTBEHHBIH JaHHOMY BHJY DPbIObI, 0€3 MOCTOPOHHUX
MpUMecCeH.

VY HecBexell pbIObl MyTHBIC BBaJUBIIMECS IJ1a3a, demrys Oe3 Onecka, MOKpbITAa MYTHOW JIMITKON
CIIU3BI0, )KMBOT 4YacTO OBIBAET B3/IYTHIM, aHAJIBHOE OTBEPCTHE BBIMAUYEHO, KAOpHI KEITOBATOTO U
IPS3HO-CEPOro IIBETa, CyXHe WM BJIQXKHBIC, C BBIACICHUEM ypHO MAXHYIIUN KUIAKOCTU Oyporo
nBeta. Msco npsbioe, Jerko oTcTaeT OT KocTed. Ha MOBEpXHOCTH 4acTo MOSBIAIOTCSA prKaBble
IIITHA, BO3HUKAIOIIHME IPU OKHMCIEHUM XHpa KUCIOPOJOM BO3AyXa. Y BTOPUYHO 3aMOPOKEHHOU
pBIOBI OTMEYaeTcs TYCKiIas MOBEPXHOCTh, IITyOOKO BBAJMBILMECS IJ1a3a, U3MEHEHHBIN LBET Msca Ha
paspese. Takyro pel0y HCHOJB30BAaTh B MUILY HeNb3s. s ompeneneHust 100OpoKaueCTBEHHOCTH
PBIOBI, OCOOEHHO 3aMOPOKEHHOM, MCHOJB3YIOT MPOOy C HOXKOM (HarpeTblii B KUISNIEH BOAE HOX
BBOJMTCS B MBIIIIY [033JM TOJIOBBl M OIpENeNseTcsl XapakTep 3amaxa). [IpuMmeHsercst Takxke
npoOHass Bapka (KYCOK pbIObl MM BBIHYTHIE KaOpbl BapAT B HEOOJBIIOM KOJIMYECTBE BOJIBI U
ONPEEISAIOT XapaKTep 3araxa, BbIIEISIOIIErocs IPU BapKe 1apa).

MoJI0KO U MOJIOYHBIE MPOAYKTHI CBEXee MOJIOKO OEJoro IBeTa CO CJerka eJITOBATHIM OTTEHKOM
(U1t 00€3’)KUPEHHOT0 MOJIOKA XapaKTepeH Oelblii I[BET cO €1ab0 CHMHEBATHIM OTTEHKOM), 3arax U
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BKYC TPHATHBIN, Cllerka ciaakoBaThiii. JloOpoKauecTBEHHOE MOJIOKO HE JOJDKHO MMETh OCaJKa,
IIOCTOPOHHUX ITPUMECEH, HECBOMCTBEHHBIX IPUBKYCOB U 3aI1aXO0B.

TBopor umeeT Oenblii MK C1a00->KENTHIN IBET, PABHOMEPHBIN 0 BCEH Macce, OJHOPOTHYIO HEXKHYIO
KOHCHCTEHIIMIO, BKYC M 3aIlaX KUCIOMOJIOUHBIH, 0€3 MOCTOPOHHHUX MPUBKYCOB U 3amaxoB. B nerckux
YUPEKICHUSX HCIOJIb30BAHUE TBOpPOra pa3peliacTcs TOJIBKO II0CiIe TEPMUYECKOW 0O0padoTKu.
CMmeraHa J0JDKHA UMETh T'YCTYIO OJIHOPOJHYKO KOHCHCTEHIMIO 0€3 KPYHUHOK Oelka W Kupa, LBET
OenbIit mim cabo-KeNThIN, XapaKTEePHBIH I ceOst BKYC M 3arax, HeOOJIBIIYIO KUCIOTHOCTb.
CMeraHa B JETCKMX YYpPEXACHUAX BCErJa UCIOJb3YyeTCS IIOCiIe TEPMHUYECKOH 00paboTKHU.
CnuBo4HOE Maciio UMEET Oesblii UM CBETJIO-KEIThI 1IBET PaBHOMEPHBIN 10 BCcel Macce, YUCTHIN
XapaKTepHbIH 3amax M BKyc, 0e3 MOCTOpOHHUX mpumeceil. Ilepen Bwipaueil ciamBouHOE Macio
3aUUIIAETCs OT YKEJITOTO Kpasi, MPEeICTaBISIONIEro co00i MpOayKThl OKUCIEHUS Kupa. CUUIIEHHBIH
CJIONM Maclia B UILY JUIsl JIeTeil He ynoTpeOseTcs 1axe B Cllydae ero NepeTonKH.

Sitna B neTckux y4upexJIeHUsIX pa3perieHo HCIOJIb30BaTh TOJBKO KypHuHBIE siiiia. CBEXKECTb SHI]
YCTaHABJIMBAETCSl IYTEM IPOCBEUMBAHUS HMX Ye€pe3 OBOCKOIN WM MPOCMOTPOM Ha CBETY 4epe3
KapTOHHYIO TpyOKy. M0O>KHO HMCIIOJIb30BaTh U TaKOW CIOCO0, KaK MOTPYyKEHUE siflla B pacTBOP COJIH
(20 r conu Ha 1 1 Boasl). Ilpu 3TOM cBexue siflla B pacTBOpPE COJHM TOHYT, a YCOXIIUE, JTUTEIHHO
XpaHSIINeCs BCIIBIBAIOT.

Ipunooscenue 2

Metoiuka opraHoJenTHYecKoi oneHky nuinu OpraHojienTHYecKast OleHKa MePBhIX 01101

JI1st OpraHoJIEeNTHYECKON OIEHKH MEepBOTO Otona (Mociie THIATEIBHOTO MEePEeMEIIMBAHUS B KOTIIC)
ero 0epyT B HEOOJIBIIIOM KOJTMYECTBE HA TapEeIIKy.

[Io BHEmHEMy BHIy ONPEIEIAIOT TINATCIBHOCTh OYHMCTKM OBOILEH, HAJIU4YME IOCTOPOHHUX
IIPUMeECEHl, 3arpsI3HEHHOCTH, IPOBEPSIIOT (POPMY HApE3KH OBOILEH, COXPAHEHHUE €€ B ITPOLIECCE BAPKH,
CPaBHHUBAIOT WX HaOOp ¢ peuentypoil no packiuaake. OOpalaroT BHUMaHKUE Ha NPO3PavyHOCTh CYIIOB
n OyIbOHOB, OCOOCHHO W3 Msica M PbIOBI (HEIOOPOKAYECTBEHHBIE MSCO W phIOa MAIOT MYTHBIE
OyJlbOHBI, HAa IOBEPXHOCTH HE O0Opa3yloT MKHUPHBIX SHTAPHBIX IUICHOK, KalUIM JHpa HMEIOT
MEJIKOJUCIIEPCHBIN BUT).

IIpu ompeneneHnn BKyca W 3amaxa OJr0Ja OTMEYArOT HaJM4YUe MOCTOPOHHEro INpUBKYca, 3amaxa,
ropeud, W3JIMIIHEH KUCIOTHOCTH, nepecosia. He paspemarorcst Oirofa ¢ NPUBKYCOM CHIPOH U
MOATOPEBUIE MYKHM, C HEJAOBAPEHHBIMU WM CHJIBHO II€PEBAapPEHHBIMM IPOAYKTAMH, KOMKAMH
3aBapUBILIEHCS MYKH, PE3KON KUCIOTHOCTBIO, IIEPECOJIOM U JIp.

OprasosenTyecKasi OleHKa BTOPbIX OJ1t0

OprasonenTiyeckasl OLleHKa BTOPBIX OJIF0]] MPOBOJUTCA MO UX COCTaBHBIM yacTsAM. OOImas oleHka
JaeTcs TOJIbKO COYCHBIM OrosiaM (pary, TYJSI).

[Ipu BHemHeM ocMoTpe Oitoja oOpalaroT BHUMAHUE Ha XapakTep HApe3Ku Msica, PABHOMEPHOCTb
MOPIMOHUPOBAHUSA, LIBET MOBEPXHOCTH M pa3pe3a (3aBETpEeHHas TEeMHas MOBEPXHOCTb OTBAPHOTO
Msica CBUJIETENLCTBYET O JUINTEIILHOM €r0 XpaHeHuH 6e3 OyiabOHa, KpaCHO-PO30BBIN 1IBET Ha pa3pese
KOTJIET — O HEJOCTAaTOYHOW MX MPOKAPEHHOCTU WM HAPYUIEHHMH CPOKOB XPaHEHUS KOTJIETHOTO
¢apia).

KoHcucrenmus Omofa JaeT MpeACTaBIEHUE O CTENEHU €ro roTOBHOCTH, a TAaKKe O COOJI0JIEHUM
penenTypsl (Bsi3Kas KOHCHUCTEHIIMS KOTJIET, HallpuMep, YKa3bIBaeT Ha U30bITOUHOE T0OaB/IEHUE B HUX
xje6a). MsIco J0KHO ObITh MSATKHM, COYHBIM, MSICO NTHIBI — JIETKO OTIENATHCS OT KOCTEH, (uie
PBIOBI — MSATKHUM, COUHBIM, HE KPOLIAIUMCS.
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[Ipu oOIlEHKE OBOIIHBIX TapHUPOB OOpAlIAlOT BHMMAaHHE HA KAdyeCTBO OYMCTKH OBOLICH,
KOHCHCTEHIIMIO OJIF0/1a, BHEITHUN BHJI, IBET (CHHEBATHII OTTEHOK KapTO(EIHHOTO IMIOpe, HAllpuMep,
03HA4aeT HEXBATKY MOJIOKA U JKUPA).

IIpn oneHke KpyHsSHBIX FapHUPOB MX KOHCUCTEHLMIO CPAaBHUBAIOT C 3aIJIAHUPOBAHHOM IO MEHIO-
packiaake (paccelmyarasi, Bs3Kas). BUTOUKH M KOTIETH U3 KPYI JOJDKHBI COXPaHATh (opmy mocie
KApKU WM 3alieKaHust. MakapoHHbIE W3/IENUs JOJDKHBI ObITh MATKAMH U JIETKO OTIENSATHCS APYT OT
Apyra.

KoHcuCTEHIINIO COYCOB ONIPENEIAIOT, CIMBasi UX TOHKOW CTPYWKOM M3 JIOKKHM B TapeiKy, IIPU 3TOM
oOpamjaroT BHUMaHWE Ha IBET, BKyC W 3amax. [[10X0o MpHUroTOBIIEHHBIN COYC COINEPKHUT YaCTHUKU
IIPUTOPEBILETO JIyKa, UMEET CEepbli 1IBET, FTOPbKOBAThIA NMPUBKYC. Eciau B HEro BXOJAT TOMAT U KUP
WM CMETaHa, TO COYC JOJIKEH ObITh MPUSATHOIO SHTAPHOT'O I[BETA.

[Ipu ompeneneHuu BKyca W 3amaxa Omrof oOpamialoT BHUMaHHME Ha HadW4ue CHEIUPUYECKUX
3anaxoB. OCOOEHHO 3TO Ba)XKHO JJISl PHIObI, KOTOpas JETrKO MPUOOpEeTaeT MOCTOPOHHUE 3allaxy U3
OKpyxaromiei cpenpl. Bapenas ppidba noikHa MMETh BKYC, XapaKTEpHBIN JJIs JaHHOTO €€ BHJA C
XOPOIIO BBIPAKEHHBIM MPUBKYCOM OBOILEH U MPSIHOCTEM, a )KapeHasi — MPUSITHBIN CIErka 3aMETHBIN
BKYC CBEXEro Kupa, Ha KOTopoM ee >kapuii. OHa J0JKHA ObITh MSTKOW, COYHOM, HE Kpollamieics
coxpansomei GopMy Hape3KH.

Macca MOpIHOHHBIX OJIFOJT JOJIKHA COOTBETCTBOBATH BBIXOJY OJf0/a, yKazaHHOMY B MeHio. [lpu
HapyIIEHUH TEXHOJOTUU MPUTOTOBJICHHUS MUIIH, a TAK)KE B CIIydyae HETOTOBHOCTH OJIIOA0 JTOMYCKAOT

K BbIJIa4€ TOJIBKO MOCJIC YCTPAaHCHHS BBIABJICHHBIX KYJIMHAPHBIX HEAOCTATKOB
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	1. Общие положения
	1.1. Настоящее Положение о бракеражной комиссии в ДОУ разработано в соответствии с Федеральным законом № 273-ФЗ от 29.12.2012 «Об образовании в Российской Федерации с изменениями на 16 апреля 2022 года, санитарно-эпидемиологическими правилами и нормам...
	1.2. Данное Положение о комиссии по контролю за организацией и качеством питания, бракеражу готовой продукции определяет цель, задачи и функции комиссии по контролю за организацией и качеством питания, бракеражу готовой продукции (далее комиссия), рег...
	1.3. Комиссия по контролю за организацией и качеством питания, бракеражу готовой продукции — комиссия общественного контроля учреждения, созданная в целях осуществления качественного и систематического контроля за организацией питания детей, контроля ...
	1.4. Комиссия в своей деятельности руководствуется санитарно-эпидемиологическими правилами и нормами СП 2.3/2.4.3590-20, СП 2.4.3648-20, СП 3.1/2.4.3598-20, СП 2.2.3670-20, сборниками рецептур, технологическими картами, ГОСТами. 1.5.
	В задачи комиссии входит:
	 контроль за качеством доставляемых продуктов питания;
	 контроль и качество приготовления блюд;
	 контроль за соблюдением санитарно-гигиенических требований при приготовлении и раздаче пищи в детском саду.
	1.6. Состав комиссии, сроки ее полномочий утверждаются приказом заведующего дошкольным образовательным учреждением на начало учебного года. Срок полномочий комиссии - 1 год. 1.7. Комиссия состоит из не менее 3 человек. В состав комиссии могут входить:
	 представитель администрации: заведующий ДОУ или его заместитель (председатель комиссии);
	 медицинский работник (диетсестра);
	 педагогические сотрудники;
	 повара;
	 член профсоюзного комитета детского сада;
	 представитель родительской общественности ДОУ.
	В необходимых случаях в состав комиссии могут быть включены другие работники учреждения, приглашенные специалисты.
	1.8. Комиссия работает в тесном контакте с администрацией и профсоюзным комитетом ДОУ. 1.9. Члены комиссии работают на добровольной основе.
	1.10. Администрация ДОУ при установлении стимулирующих надбавок к должностным окладам работников, либо при премировании вправе учитывать работу членов комиссии.
	2. Функции комиссии по контролю за организацией и качеством питания, бракеражу готовой продукции, объекты, предмет и субъекты контроля
	2.1. К основным функциям комиссии в детском саду относят:
	 контроль за соблюдением санитарно-гигиенических норм при транспортировке, доставке и разгрузке продуктов питания;
	 проверка на пригодность складских и других помещений, предназначенных для хранения продуктов питания, а также соблюдения правил и условий их хранения согласно признакам доброкачественности продуктов (Приложение 1);
	 проверка соответствия пищи физиологическим потребностям детей в основных пищевых веществах;
	 проверка соответствия объемов приготовленного питания объему разовых порций и количеству детей;
	 проверка на раздаче правильности хранения блюд, наличия компонентов для оформления, отпуска блюд, температуры блюд после проверки их качества;
	 контроль организации работы на пищеблоке;
	 отслеживание за правильностью составления ежедневного меню;
	 наблюдение за соблюдением правил личной гигиены работниками пищеблока;
	 осуществление контроля за сроками реализации продуктов питания и качеством приготовления пищи;
	 отбор суточной пробы, проведение органолептической оценки готовой пищи, т.е. определение ее цвета, запаха, вкуса, консистенции, жесткости, сочности и т.д. (Приложение 2);
	 направление при необходимости продукции на исследование в санитарно-технологическую пищевую лабораторию.
	2.2. Комиссия проверяет:
	 сопроводительную документацию на поставку продуктов питания, сырья (с каждой поступающей партией), товарно-транспортные накладные, заполняя журнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции;
	 условия транспортировки каждой поступающей партии, составляя акты при выявлении нарушений;
	 рацион питания, сверяя его с основным двухнедельным и ежедневным меню;
	 наличие технологической и нормативно-технической документации на пищеблоке;
	 ежедневно сверяет закладку продуктов питания с меню;
	 соответствие приготовления блюда технологической карте;
	 помещения для хранения продуктов, холодильное оборудование (морозильные камеры), соблюдение условий и сроков реализации, ежедневно заполняя соответствующие журналы;
	 осуществляет ежедневный визуальный контроль условий труда в производственной среде пищеблока и групповых помещениях;
	 визуально контролирует ежедневное состояние помещений пищеблока, групповых помещений, а также 1 раз в неделю — инвентарь и оборудование пищеблока;
	 осматривает сотрудников пищеблока, раздатчиков пищи, заполняя Гигиенический журнал (сотрудники), проверяет санитарные книжки;
	 соблюдение противоэпидемических мероприятий на пищеблоке, групповых - 1 раз в неделю, заполняя инструкции, журнал генеральной уборки, ведомость учета обработки посуды, столовых приборов, оборудования;
	 ежедневно сверяет контингент питающихся детей с Приказом об организации питания, списком детей, питающихся бесплатно, документы, подтверждающие статус семьи, подтверждающие документы об организации индивидуального питании;
	 соответствие ежедневного режима питания с графиком приема пищи;
	 ежедневную гигиену приема пищи, составляя акты по проверке организации питания.
	2.3. Объекты, предмет и субъекты контроля комиссии:
	 оформление сопроводительной документации, маркировка продуктов питания;
	 показатели качества и безопасности продуктов;
	 полнота и правильность ведения и оформления документации на пищеблоке, группах;
	 поточность приготовления продуктов питания;
	 качество мытья, дезинфекции посуды, столовых приборов на пищеблоке, в групповых помещениях;
	 условия и сроки хранения продуктов;
	 условия хранения дезинфицирующих и моющих средств на пищеблоке (кухне), групповых помещениях;
	 соблюдение требований и норм СанПин 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно- эпидемиологические требования к организации общественного питания населения» при приготовлении и выдаче готовой продукции;
	 исправность холодильного, технологического оборудования;
	 личная гигиена, прохождение гигиенической подготовки и аттестации, медицинский осмотр, вакцинации сотрудниками ДОУ;
	 дезинфицирующие мероприятия, генеральные уборки, текущая уборка на пищеблоке, групповых помещениях.
	2.4. Контроль осуществляется в виде выполнения ежедневных функциональных обязанностей комиссии по контролю за организацией и качеством питания, бракеражу готовой продукции, а также плановых или оперативных проверок.
	2.5. Плановые проверки осуществляются в соответствии с утвержденным заведующим ДОУ Планом производственного контроля за организацией и качеством питания на учебный год, который разрабатывается с учетом Программы производственного контроля за соблюдени...
	2.6. Все блюда и кулинарные изделия, изготовляемые на пищеблоке ДОУ, подлежат обязательному бракеражу по мере их готовности. Бракераж пищи проводится до начала отпуска каждой вновь приготовленной партии.
	2.7. В целях контроля за качеством и безопасностью приготовленной пищевой продукции на пищеблоке отбирается суточная проба от каждой партии приготовленной пищевой продукции. 2.8. Отбор суточной пробы осуществляется в специально выделенные обеззараженн...
	2.9. При нарушении технологии приготовления пищи, а также в случае неготовности, блюдо к выдаче не допускается до устранения выявленных недостатков. Результат бракеража регистрируется в журнале бракеража готовой продукции с указанием причин запрета к ...
	2.10. Комиссия составляет акты на списание продуктов, невостребованных порций, оставшихся по причине отсутствия детей.
	2.11. При выявлении нарушений комиссия составляет акт за подписью всех членов.
	2.12. Комиссия вносит предложения по улучшению питания детей в дошкольном образовательном учреждении.
	2.13. Комиссия отчитывается о результатах своей контрольной деятельности на административных совещаниях, педсоветах, заседаниях родительского комитета.
	3. Оценка организации питания в ДОУ
	3.1. Комиссия в полном составе ежедневно приходит на снятие бракеражной пробы за 30 минут до начала раздачи готовой пищи, предварительно ознакомившись с основным и ежедневным меню.
	3.2. В меню должны быть проставлены дата, количество детей, сотрудников, суточная проба, полное наименование блюда, выход порций, количество наименований, выданных продуктов. Меню должно быть утверждено заведующим, должны стоять подписи старшей медсес...
	3.3. Бракеражную пробу берут из общего котла (кастрюли), предварительно перемешав тщательно пищу в котле.
	3.4. Бракераж начинают с блюд, имеющих слабовыраженный запах и вкус (супы и т.п.), а затем дегустируют те блюда, вкус и запах которых выражены отчетливее, сладкие блюда дегустируются в последнюю очередь.
	3.5. В журнал бракеража готовой пищевой продукции вносятся результаты органолептической оценки качества готовых блюд и результаты взвешивания порционных блюд. Журнал должен быть прошнурован, пронумерован и скреплен печатью: хранится у медицинской сест...
	3.6. Органолептическая оценка дается на каждое блюдо отдельно (температура, внешний вид, запах, вкус; готовность и доброкачественность).
	3.7. Оценка «отлично» дается таким блюдам и кулинарным изделиям, которые соответствуют по вкусу, цвету и запаху, внешнему виду и консистенции, утвержденной рецептуре и другим показателям, предусмотренным требованиями.
	3.8. Оценка «хорошо» дается блюдам и кулинарным изделиям в том случае, если в технологии приготовления пищи были допущены незначительные нарушения, не приведшие к ухудшению вкусовых качеств, а внешний вид блюда соответствует требованиям.
	3.9. Оценка «удовлетворительно» дается блюдам и кулинарным изделиям в том случае, если в технологии приготовления пищи были допущены незначительные нарушения, приведшие к ухудшению вкусовых качеств (недосолено, пересолено).
	3.10. Оценка «неудовлетворительно» (брак) дается блюдам и кулинарным изделиям, имеющим следующие недостатки: посторонний, не свойственный изделиям вкус и запах, резко пересоленные, резко кислые, горькие, недоваренные, недожаренные, подгорелые, утратив...
	3.11. Оценка качества блюд и кулинарных изделий заносится в журнал установленной формы и оформляется подписями всех членов комиссии.
	3.12. Оценка качества блюд и кулинарных изделий «удовлетворительно», «неудовлетворительно», данная комиссией или другими проверяющими лицами, обсуждается на аппаратном совещании при заведующем. Лица, виновные в неудовлетворительном приготовлении блюд ...
	3.13. Комиссия также определяет фактический выход одной порции каждого блюда. Фактический объем первых блюд устанавливают путем деления емкости кастрюли или котла на количество выписанных порций. Для вычисления фактической массы одной порции каш, гарн...
	3.14. Проверку порционных вторых блюд (котлеты, тефтели и т.п.) производят путем взвешивания пяти порций в отдельности с установлением равномерности распределения средней массы порции, а также установления массы 10 порций (изделий), которая не должна ...
	3.15. Оценка качества продукции заносится в журнал бракеража готовой продукции до начала выдачи готовой пищи. В журнале отмечают результат пробы каждого блюда, а не рациона в целом.
	3.16. Основными формами работы комиссии являются:
	 совещания, которые проводятся 1 раз в квартал;
	 контроль, осуществляемый руководителем ДОУ, членами комиссии, согласно плану производственного контроля за организацией и качеством питания в детском саду.
	3.17. По результатам своей контрольной деятельности комиссия готовит сообщение о состоянии дел заведующему детским садом на административное совещание, заседания педагогического совета, родительского комитета. Результаты работы комиссии оформляются в ...
	3.18. Контроль проводится в виде плановых проверок в соответствии с утвержденным планом производственного контроля ДОУ, который обеспечивает периодичность и исключает нерациональное дублирование в организации проверок и в виде оперативных проверок с ц...
	Примерный перечень вопросов, подлежащих контролю и рассмотрению:
	 оценка органолептических свойств приготовленной пищи;
	 предотвращение пищевых отравлений;
	 предотвращение желудочно-кишечных заболеваний;
	 контроль за соблюдением технологии приготовления пищи;
	 обеспечение санитарии и гигиены на пищеблоке;
	 контроль за организацией сбалансированного безопасного питания;
	 контроль за хранением и реализацией пищевых продуктов;
	 контроль за качеством поступающих пищевых продуктов и наличием сопроводительных документов;
	 ведение журналов бракеража готовой пищевой продукции и бракеража скоропортящейся пищевой продукции;
	 контроль за качеством готовых блюд и соблюдением объема порций;
	 контроль за выполнением норм питания и витаминизацией пищи;
	 контроль за соблюдением питьевого режима;
	 контроль за закладкой основных продуктов питания;
	 контроль за отбором суточной пробы.
	Итоги проверок заслушиваются на совещании при заведующем, где обсуждаются замечания и предложения по организации и качества питания в детском саду. 3.19. Администрация ДОУ обязана содействовать в деятельности комиссии и принимать меры по устранению на...
	4. Права, обязанности, ответственность комиссии
	4.1. Комиссия имеет право:
	 выносить на обсуждение конкретные предложения по организации питания в детском саду;
	 контролировать выполнение принятых решений;
	 направлять при необходимости продукцию на исследование в санитарно-технологическую пищевую лабораторию;
	 составлять инвентаризационные ведомости и акты на списание невостребованных порций, недоброкачественных продуктов;
	 давать рекомендации, направленные на улучшение питания в ДОУ;
	 ходатайствовать перед администрацией детского сада о поощрении или наказании работников, связанных с организацией питания в дошкольном образовательном учреждении.
	4.2. Комиссия обязана:
	 контролировать соблюдение санитарно-гигиенических норм при транспортировке, доставке и разгрузке продуктов питания;
	 проверять складские и другие помещения на пригодность для хранения продуктов питания, а также условия хранения продуктов;
	 контролировать организацию работы на пищеблоке;
	 следить за соблюдением правил личной гигиены работниками пищеблока;
	 осуществлять контроль сроков реализации продуктов питания и качества приготовления пищи;
	 следить за правильностью составления меню;
	 присутствовать при закладке основных продуктов, проверять выход блюд;
	 осуществлять контроль соответствия пищи физиологическим потребностям воспитанников в основных пищевых веществах;
	 проводить органолептическую оценку готовой пищи;
	 проверять соответствие объемов приготовленного питания объему разовых порций и количеству воспитанников.
	4.3. Комиссия несет ответственность:
	 за выполнение закрепленных за ней полномочий;
	 за принятие решений по вопросам, предусмотренным настоящим Положением, и в соответствии с действующим законодательством Российской Федерации;
	 за достоверность излагаемых фактов в учетно-отчетной документации.
	5. Делопроизводство
	5.1. Комиссия ведет акты на списание невостребованных порций и следующие журналы:
	 Гигиенический журнал (сотрудники);
	 Журнал бракеража готовой пищевой продукции;
	 Журнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции;
	 Журнал учета посещаемости детей;
	 Журнал учета температурного режима холодильного оборудования;
	 Журнал учета температуры и влажности в складских помещениях;
	 Журнал учета калорийности (расчет и оценка использованного на одного ребенка среднесуточного набора пищевых продуктов проводится один раз в 10 дней, подсчет энергической ценности полученного рациона питания и содержания в нем основных пищевых вещест...
	 Журнал учета работы бактерицидной лампы на пищеблоке;
	 Журнал генеральной уборки, ведомость учета обработки посуды, столовых приборов, оборудования;
	 Ведомость контроля за рационом питания детей.
	5.2. Журналы в бумажном виде должны быть пронумерованы, прошнурованы и скреплены печатью учреждения. Возможно ведение журналов в электронном виде.
	6. Заключительные положения
	6.1. Настоящее Положение является локальным нормативным актом, принимается на Педагогическом совете дошкольного образовательного учреждения и утверждается (либо вводится в действие) приказом заведующего дошкольным образовательным учреждением.
	6.2. Все изменения и дополнения, вносимые в настоящее Положение, оформляются в письменной форме в соответствии действующим законодательством Российской Федерации. 6.3. Данное Положение принимается на неопределенный срок. Изменения и дополнения к Полож...
	6.4. После принятия Положения (или изменений и дополнений отдельных пунктов и разделов) в новой редакции предыдущая редакция автоматически утрачивает силу.
	Приложение 1
	Методика определения качества продуктов
	Органолептическую оценку начинают с внешнего осмотра образцов продуктов. Осмотр лучше проводить при дневном свете. Осмотром определяют внешний вид продуктов, их цвет. Определяется запах продуктов. Запах определяется при затаенном дыхании.
	Для обозначения запаха пользуются эпитетами: чистый, свежий, ароматный, пряный, молочнокислый, гнилостный, кормовой, болотный, илистый. Специфический запах обозначается: селедочный, чесночный, мятный, ванильный, нефтепродуктов и т.д.
	Вкус продуктов, как и запах, следует устанавливать при характерной для нее температуре. При снятии пробы необходимо выполнять некоторые правила предосторожности: из сырых продуктов пробуются только те, которые применяются в сыром виде; вкусовая проба ...
	Признаки доброкачественности основных продуктов, используемых в детском питании
	Мясо Свежее мясо красного цвета, жир мягкий, часто окрашенный в ярко-красный цвет, костный мозг заполняет всю трубчатую часть, не отстает от краев кости. На разрезе мясо плотное, упругое, образующаяся при надавливании ямка быстро выравнивается. Запах ...
	Замороженное мясо имеет ровную покрытую инеем, на которой от прикосновения пальцев остается пятно красного цвета. Поверхность разреза розовато-сероватого цвета. Жир имеет белый или светло-желтый цвет. Сухожилия плотные, белого цвета, иногда с серовато...
	Оттаявшее мясо имеет сильно влажную поверхность разреза (не липкую!), с мяса стекает прозрачный мясной сок красного цвета. Консистенция неэластичная, образующаяся при надавливании ямка не выравнивается. Запах характерный для каждого вида мяса.
	Доброкачественность мороженого и охлажденного мяса определяют с помощью подогретого стального ножа, который вводят в толщу мяса и выявляют характер запаха мясного сока, остающегося на ноже. Свежесть мяса можно установить и пробной варкой — небольшой к...
	Колбасные изделия Вареные колбасы, сосиски, сардельки должны иметь чистую сухую оболочку, без плесени, плотно прилегающую к фаршу. Консистенция на разрезе плотная, сочная. Окраска фарша розовая, равномерная. Запах, вкус изделия без посторонних примесей.
	Рыба У свежей рыбы чешуя гладкая, блестящая, плотно прилегает к телу, жабры яркокрасного или розового цвета, глаза выпуклые, прозрачные. Мясо плотное, упругое, с трудом отделяется от костей, при нажатии пальцем ямка не образуется, а если и образуется,...
	У несвежей рыбы мутные ввалившиеся глаза, чешуя без блеска, покрыта мутной липкой слизью, живот часто бывает вздутым, анальное отверстие выпячено, жабры желтоватого и грязно-серого цвета, сухие или влажные, с выделением дурно пахнущий жидкости бурого ...
	Молоко и молочные продукты Свежее молоко белого цвета со слегка желтоватым оттенком (для обезжиренного молока характерен белый цвет со слабо синеватым оттенком), запах и вкус приятный, слегка сладковатый. Доброкачественное молоко не должно иметь осадк...
	Творог имеет белый или слабо-желтый цвет, равномерный по всей массе, однородную нежную консистенцию, вкус и запах кисломолочный, без посторонних привкусов и запахов. В детских учреждениях использование творога разрешается только после термической обра...
	Сметана в детских учреждениях всегда используется после термической обработки. Сливочное масло имеет белый или светло-желтый цвет равномерный по всей массе, чистый характерный запах и вкус, без посторонних примесей. Перед выдачей сливочное масло зачищ...
	Яйца В детских учреждениях разрешено использовать только куриные яйца. Свежесть яиц устанавливается путем просвечивания их через овоскоп или просмотром на свету через картонную трубку. Можно использовать и такой способ, как погружение яйца в раствор с...
	Приложение 2
	Методика органолептической оценки пищи Органолептическая оценка первых блюд
	Для органолептической оценки первого блюда (после тщательного перемешивания в котле) его берут в небольшом количестве на тарелку.
	По внешнему виду определяют тщательность очистки овощей, наличие посторонних примесей, загрязненности, проверяют форму нарезки овощей, сохранение ее в процессе варки, сравнивают их набор с рецептурой по раскладке. Обращают внимание на прозрачность суп...
	При определении вкуса и запаха блюда отмечают наличие постороннего привкуса, запаха, горечи, излишней кислотности, пересола. Не разрешаются блюда с привкусом сырой и подгоревшей муки, с недоваренными или сильно переваренными продуктами, комками завари...
	Органолептическая оценка вторых блюд
	Органолептическая оценка вторых блюд проводится по их составным частям. Общая оценка дается только соусным блюдам (рагу, гуляш).
	При внешнем осмотре блюда обращают внимание на характер нарезки мяса, равномерность порционирования, цвет поверхности и разреза (заветренная темная поверхность отварного мяса свидетельствует о длительном его хранении без бульона, красно-розовый цвет н...
	Консистенция блюда дает представление о степени его готовности, а также о соблюдении рецептуры (вязкая консистенция котлет, например, указывает на избыточное добавление в них хлеба). Мясо должно быть мягким, сочным, мясо птицы — легко отделяться от ко...
	При оценке овощных гарниров обращают внимание на качество очистки овощей, консистенцию блюда, внешний вид, цвет (синеватый оттенок картофельного пюре, например, означает нехватку молока и жира).
	При оценке крупяных гарниров их консистенцию сравнивают с запланированной по меню-раскладке (рассыпчатая, вязкая). Биточки и котлеты из круп должны сохранять форму после жарки или запекания. Макаронные изделия должны быть мягкими и легко отделяться др...
	Консистенцию соусов определяют, сливая их тонкой струйкой из ложки в тарелку, при этом обращают внимание на цвет, вкус и запах. Плохо приготовленный соус содержит частички пригоревшего лука, имеет серый цвет, горьковатый привкус. Если в него входят то...
	При определении вкуса и запаха блюд обращают внимание на наличие специфических запахов. Особенно это важно для рыбы, которая легко приобретает посторонние запахи из окружающей среды. Вареная рыба должна иметь вкус, характерный для данного ее вида с хо...
	Масса порционных блюд должна соответствовать выходу блюда, указанному в меню. При нарушении технологии приготовления пищи, а также в случае неготовности блюдо допускают к выдаче только после устранения выявленных кулинарных недостатков

